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KLAREGEMUSESUPPE

konzentriert 1:10, gold/gelb ohne Einlage

Die perfekie Art - schnell & einfach -

und Saucen zu bere
Genialer und edler als Trockenprodukte

Sicher vor Anbrennen, auch geoffnet haltbar, koch- und warmhaltestabil sowie gefrierstabil.
Absolut gelingsicher und in konstanter Premiumqualitat




Genial und edler als Trockenprodukie

l.  Klare GemiseSuppe 1:10 = Saucenfond 1:6 (Fond végétal, clair)
Il. Klare HuhnerSuppe 1:10 Saucenfond 1:6 (Fond de volaille, blanc)

Ill. RindFleischSuppe  1:10 = Saucenfond 1:6 (Fond de boeuf, brun)
IV. Fisch-Suppen-Fond 1:5 = Saucenfond 1:3 (Fond de poisson, clair)
V. Wild-Kraft-Fond 1:5 = Saucenfond 1:3 (Fond de gibier, brun)
Vi. Kalbs-Kraft-Fond 1:5 = Saucenfond 1:3 (Fond de veau, blanc)
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ARG 004 EEEEERSE-  zu verwenden
Analog 1/4 Dose fir 2 L Suppe oder 1,25 L Sauce, Art-Ni. 008 Gy el
Eine gute Basis fir alle hellen Gerichte, wie Ragouts, Frikassees und helle Saucen,
wie Samisauce, Rahmsauce, Cremesauce, usw.
.
Art-Nr. 025 [ESS"  zuverwenden
Analog 1/4 Dose fiir 2 L Suppe oder 1,25 L Sauce, Art-Ni. 026 als SUppe; Sauce

und Wirzmittel

Ihre Basis fir alle dunklen Gourmets-Gerichte wie Gulasch, Rouladen sowie fur alle dunklen Premium-Saucen, wie besonders

hochwertige Jager- oder Zigeunersauce, Burgunder- und Madeirasauce, Kraftsauce oder zur Herstellung einer Consommé double, etc. ﬁ _
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Iv.
Art-Nr. 207 | ETT T almsverwenszan
Analog 1/4 Dose fiir 1 L Suppe oder 0,5 L Sauce, Art-Nr. 203 ind Worsmittel

Als feine Suppe, mit oder ohne Fischeinlage. Garten- und Suppenkrauter, wie Dill, Rosmarin, Estragon, Schniftiauch oder Petersilie moglichst
kurz vor dem Servieren fisch zugeben.

V.
Art-Nr. 210 I ali“s:"ppm:"s%%““
Analog 1/4 Dose fiir 1 L Suppe oder 0,5 L Sauce, Arf.-Nr. 209 und Wiirzmittel

Macht das Anrichten aller hochwertigen Wildspezialitten leicht, z.8. fir Wildereme ,Hubertus*, Wildconsommeé ,Fontainebleau” oder
spezielle Saucen zu Wildschwein- oder Hasenbraten, bzw. als feine Basis fir kurzgebratene Wildgerichte, wie Rehmedaillons oder Hirschsteak.
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Klare GemuseSuppe
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